
(別 紙 １ ) 

試験研究活動情勢報告（平成 30 年 12 月分） 

 

【 茶 業 試 験 場 】  

高 品 質 半 発 酵 茶 製 造 技 術 の 確 立  ～ 普 及 に 向 け て の 取 り 組 み ～  

 

試 作 茶 の 試 飲  

 

当 場 で は 、「 や ぶ き た 」 の 二 番 茶 を 用 い た 半 発 酵

茶 の 製 造 技 術 に つ い て 研 究 を 行 っ て い ま す 。  

現 在 、Ｊ Ａ コ ス モ ス（ 現；Ｊ Ａ 高 知 県 ）佐 川 支 所

茶 生 産 部 会 は 、 茶 工 場 の ラ イ ン の 改 修 を 行 っ て お

り 、次 年 度 か ら 半 発 酵 茶（ ウ ー ロ ン 茶 ）の 製 茶 を 計

画 し て い ま す 。  

そ の た め 、部 会 の 生 産 者 、Ｊ Ａ・普 及 所 担 当 者 が 、

12月 ７ 日 に 当 場 を 視 察 し 、製 茶 技 術 の 研 修 と 当 場 で

試 作 し た ウ ー ロ ン 茶 の 試 飲 を 行 い ま し た 。  

今 後 は 、成 果 の 普 及 を 図 る た め 普 及 所・Ｊ Ａ 担 当

と 連 携 し な が ら 、 栽 培 ・ 摘 採 計 画 を 立 て る と 供 に 、

製 造 技 術 の 普 及 に 向 け 、現 地 で の 技 術 支 援 を 行 い ま

す 。  

 

 

佐 川 支 所 茶 生 産 部 会 の  

生 産 者 の 皆 さ ん  


